
Cif Professional 
Desinfektionsreiniger 

Parfümfreier Desinfektionsreiniger für 
den Lebensmittelbereich

Produktbeschreibung
Cif Professional 2in1 Desinfektionsreiniger ist ein gebrauchsfertiges, 
parfümfreies Kombiprodukt für die Reinigung und sichere 
Desinfektion in einem Schritt. Er löst Verschmutzungen und 
Speiserückstände und ist gegen ein breites Spektrum an 
Mikroorganismen wirksam. Cif Professional
Desinfektionsreiniger ist das ideale Produkt für die tägliche 
Reinigung und Desinfektion in Küchen und anderen 
Lebensmittelbereichen. Das Konzentrat im Kanister kann zur 
Nachfüllung der Flaschen (10ml in 750ml Flasche) oder zum 
Ansetzen einer Reinigungslösung im Eimer (10 ml/L) verwendet 
werden.

Merkmale
•	 starker Küchenreiniger und zuverlässige Flächendesinfektion in 

Einem

•	 spart einen Arbeitsschritt

•	 nachgewiesene Wirksamkeit für Einhaltung der HACCP-Regeln: 
Bakterizid in 5 Minuten

•	 Anwendungslösung kennzeichnungsfrei 

•	 schonend zur Oberfläche, sehr gute Materialverträglichkeit

•	 kostengünstig auch als Konzentrat im 5L Kanister

•	

Pro Formula 
Pro Formula ist eine komplette Produktlinie von professionellen 
Reinigungsprodukten, kombiniert mit bekannten Marken. 
Das Sortiment wurde speziell für Ihre professionellen 
Reinigungsanforderungen konzipiert. Kostenlose Reinigungspläne 
und Leitfäden helfen Ihnen, die Hygienestandards zu erfüllen. 
Reinigen Sie wie ein Profi, mit Pro Formula. www.proformula.com
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Mikrobiologische Daten

Flasche: Bakterizid nach EN1276 mit 5 Minuten Einwirkzeit

Kanister: Bakterizid nach EN1276 mit 1% Dosierung und 5 Minuten Einwirkzeit

Begrenzt Viruzid nach EN14476 mit 1,5% und 5 Minuten Einwirkzeit

Produktsicherheit und Lagerhinweise

Gefahrenhinweise und Sicherheitsratschläge können dem betreffenden Sicherheitsdatenblatt entnommen werden, das 
unter www.sds.diversey.com erhältlich ist. Lagerung nur im original verschlossenen, aufrecht stehenden Gebinde. Vor 
Frost und Hitze schützen.

Einsatzbereiche
Reinigung und Desinfektion von Arbeitsflächen, Küchengeräten, Lebensmittelkontaktflächen, Griffbereichen.

Anwendungshinweise
Sprühreinigung und Desinfektion:

Entfernen Sie losen Schmutz von der Oberfläche 
Auf die zu reinigende Oberfläche aufsprühen 
5min. einwirken lassen und nachwischen  
Lebensmittelkontaktflächen, wie Schneidebretter, mit klarem Wasser nachspülen und lufttrocknen lassen.  
Spülen und trocknen Sie die Sprühflasche vor dem Wiederbefüllen. 

Eimermethode: 

50ml Produkt in einen 5L Eimer Wasser dosieren.  
Flächen wischen und 5 Minuten einwirken lasssen. 
Lebensmittelkontaktflächen mit klarem Wasser nachspülen und lufttrockenen lassen.

Cif Professional Desinfektionsreiniger  

Technische Daten

Verpackungsinformation

Produkt Verkaufseinheit Artikelnummer EAN VE EAN Einzel

Cif Professional Desinfektionsreiniger 6 x 750 ml Flasche  100887666 7615400189151 7615400189168

Cif Professional Desinfektionsreiniger 
Konzentrat

2 x 5L Kanister 
Konzentrat 7517738 7615400189151 7615400189168

Aussehen pH-Wert Geruch

Transparente, lila Flüssigkeit 10,5 parfümfrei  


